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DESARROLLAR LA ACTIVIDAD DE FOODTRUCK EN 04
SECTORES DE PLAYA CAVANCHA DURANTE EL PERIODO
ESTIVAL ANO 2022-2023




CONDICIONES DE ARRIENDO DE ESPACIOS PARA DESARROLLAR LA ACTIVIDAD DE FOODTRUCK EN 04
SECTORES DE PLAYA CAVANCHA DURANTE EL PERIODO ESTIVAL ANO 2022-2023

1.- GENERALIDADES

La Tlustre Municipalidad de Iquique, buscando generar condiciones de confortabilidad en su principal
balneario para la familia iquiquefia y el turista que nos visita, asi como apoyar el desarrollo y reactivacion
de la economia comunal, de los emprendedores en el desarrollo de actividades de venta de alimentos y/o
bebidas, en formato de foodtrucks, desarrollara esta iniciativa de utilizacién de espacios en condiciones de
arriendo para playa Cavancha.

2.- OBJETIVO GENERAL

Fomentar la reactivacién econémica de emprendedores de la comuna en el 4rea de foodtruck para la
temporada estival, generando una alternativa gastronémica en el borde costero de playa Cavancha para el
ptiblico en general.

3.- OBJETIVO ESPECIFICO

Contar con una oferta de servicios gastronémicos en cuatro puntos de playa Cavancha durante la temporada
estival.

4.- OBJETO DEL ARRIENDO

El objetivo de las presentes condiciones se refiere al arriendo de 4 sectores en playa Cavancha para el
desarrollo de la actividad de Foodtruck, que en cada sector se podran ubicar de 2 y hasta 4 foodtruck con
sus respectivos patios de comidas (mesas, sillas, quitasoles), los que deberan presentar su propuesta en
términos asociativos.

Se podra postular a mas de un sector, indicando orden de preferencias.

Los oferentes que postulen pueden ser personas naturales y/ojuridicas, dentro de ésta como UTP (Unidad
Temporal de Proveedores) en conformidad con lo dispuesto en el articulo 67 bis del reglamento de la ley
de compras publicas.

Un proveedor de los que constituya la UTP deber4 representar la postulacién asociativa de su grupo dentro
del proceso.

La unidad técnica serid Direccién de Turis ustentable Fomento Productivo de la Ilustre

Municipalidad de Iquique.
5.- ANTECEDENTES GENERALES:

- Periodo de arrendamiento: desde el 15 de diciembre de 2022 al 31 de marzo de 2023.
- Cantidad de Sectores: son 4 espacios.
- Lugar de arrendamiento: Playa Cavancha (segin plano adjunto en Anexo N°1).
- Metraje de los espacios: SECTOR 2 3: 500 mts2
SECTOR 1Y 4: 250 mts2

- Espacio para su desarrollo: Los oferentes, podran arrendar como maximo un Sector.
- Elsector adjudicado, en los sectores 2 y 3, debera tener un minimo de 2 y un maximo de 4 foodtruck.

- El sector adjudicado, en los sectores 1y 4, deber3 tener un minimo de 1 y un maximo de 2
foodtruck.

- Valor del arriendo de cada sector: El valor del arriendo minimeo mensual del sector 2 y 3serade
$ 2.000.000.- cada uno y del sector 1y 4 sera de $1.000.000.- cada uno.




- Insumos basicos:

1. La energia sera a cargo del oferente adjudicado, en caso de utilizar generador este deberd
ser insonoro (el que se verificara con su respectiva fecha técnica) y contar con el certificado
TE1 emitido por SEC.

- Horario de Atencidn:

Desde las 8:00 hrs. hasta las 00:00 hrs. con un rango minimo de funcionamiento por sector desde
las 11:00 hrs. hasta las 00:00 hrs, de Lunes a domingo.

- Horario de Carga y descarga:

Elingreso al recinto para abastecer los locales gastronémicos (Foodtrucks) sera desde las 08:00 am
a 10:00 am. Con estacionamiento transitorio, solo para llevar a cabo el proceso de carga y descarga.
Fuera de este contexto queda prohibido estacionar dentro del recinto.

6.- REQUERIMIENTOS

a)

Equipamiento: Dado que la venta de comida, se realiza desde el Foodtruck, el adjudicatario
debera considerar uniformidad en la ambientacién de los sectores, patio de comida comtn, con
mobiliario segiin especificaciones sugeridas en Anexo N° 2 para mesas, sillas, quitasoles,
decoracidn, miisica ambiental y luces vintage.

Al terminar la jornada debera considerar guardar dichas mesas y sillas, puesto que el municipio
no sera responsable de la pérdida de éstos.

Especificaciones Técnicas del Foodtruck:

-Campana con filtro y extraccion.

-Equipos de frio {(congelador, visicooler, salsera)

-Piso y paredes de material lavable.

-TE-1 (certificado eléctrico del foodtruck), verificable en terreno. Extendido por la SEC
-Lavaplatos doble.

-Luz de emergencia.

-Carro fabricado utilizando aluminio compuesto.

-Largo de entre 4 mts a 10 mts.

-Extintor de PQS de 10 kg, distribuidos convenientemente conforme a lo establecido en el Art.
46 del D.S 594..

-Debe cumplir con todas las exigencias del Servicio de Salud.

-Permiso de Circulacion vehicular del foodtruck vigente.

-Estanque de agua potable 100 lts o mas.

-Depésito de aguas grises de 100 Its o mas.

-Retiro de aguas grises, 03 veces por semana (lunes, miércoles y viernes). Presentar certificado.
-Fumigacidn, presentar Certificado vigente en la fiscalizacion.

- Contar con bafios quimicos y lavamanos portatil para el ptiblico en general, de acuerdo a
exigencia de la Seremi de Salud.

-Adjuntar a la propuesta fotos del Carro o foodtruck, al menos 3 fotos que muestren el carro en
espacios interiores y exteriores.

Del patio de comida:

-Luces vintage color ambar, foco pequefio.

-Mesa de madera redonda porta quitasol, didmetro 1mty sillas playeras de madera plegables
deseable o similar.

-Quitasoles de madera de 2.50 mts, color crudo, que se instale en el centro de la mesa o similar.
En los sectores de 4 foodtruck, un patio de comida con 24 mesas y sus respectivos quitasoles.
En los sectores de 2 foodtruck un patio de comida con 12 mesas y sus respectivos quitasoles.




b)

d})

De la Oferta Gastronémica:

- A modo de recomendacién se sugiere incorporar en su oferta gastronémica variedad de
productos por sector, como valor agregado.

De la intervencion Artistico Cultural:

- A modo de recomendacion se sugiere incorporar propuesta de intervencién que contenga
musica ambiente, como misica clasica, electrénica, bossa nova, instrumental o pop rock, puede
ser con sonido en vivo o envasado (el que debera contar con su respectivo derecho de autor).

El adjudicatario debera mantener durante la vigencia del arriendo; un buen trato y calidad del
servicio (atencién del cliente); aseo del sector, mantencion y conservacion del sector arrendado;
cumplimiento de horario de servicio; higiene y limpieza del personal y contar con libro de
sugerencias y reclamos en los espacios arrendados.

La Implementacion del sistema de pagos es responsabilidad de los adjudicatarios para eso
debera habilitar lineas telefénicas para la utilizacién de las maquinas en caso de pago con
tarjeta. Sera responsabilidad de los adjudicatarios contratar el Servicio de Internet.

Coordinacién: Se requiere que cada adjudicatario nombre un encargado por “Espacio” para
coordinar el funcionamiento y comportamiento del personal.

Todos los adjudicatarios deberan contar con su Acta de Funcionamiento vigente (Autorizacién
entregada por la SEREMI de Salud, luego de una inspeccion en terreno a la empresa ya instalada,
previo a su funcionamiento) una vez que inicie el servicio, de no obtener su autorizacién, no
podra operar y por lo tanto, esta situacién se considerara como incumplimiento grave de
contrato.

Deberes de los Participantes:

a) Seguir todas las normas establecidas en las presentes condiciones de arriendo y contrato.

b} Velar por el bienestar propio y la buena convivencia con otros participantes y el equipo
organizador.

€} Respetar la ubicacién asignada.

d) No esta permitido compartir, subarrendar o ceder el espacio asignado, ni sobrepasar el
espacio delimitado.

e) No esta autorizada la instalacién de hornos, parrillas, refrigeradores u otro tipo de
elementos de fabricacién, mantencidn y/o coccién de alimentos fuera del Foodtruck o Carro.

f) Elequipo que trabajara en cada Foodtruck o Carro no podra superar las 4 personas.

g) La habilitacién, el manejo de residuos, la higiene de alimentos, espacios y personal debe
considerar las normas establecidas en el Anexo N°3 de las presentes condiciones de
arriendo.

h) Cumplir los dias y horarios establecidos dentro de los meses sujetos a contrato.

i) Serd responsabilidad de cada operario contar con todos los artefactos necesarios para la
prestacién del servicio.

j) Cada foodtruck deberd contar con un extintor de incendio segin especificaciones
contempladas en estas condiciones de arriendo.

k) Elespacio asignado debe estar habilitado a mas tardar el dia 14 de diciembre de 2022, para
su partida correspondiente el dia 15 de diciembre de 2022.

1) El ingreso de materiales, abastecimiento y suministros se realizard en los horarios
estabiecidos en estas condiciones de arriendo.

m) Se prohibe fumar y/o beber bebidas alcohdlicas al momento de proveer el servicio.

n) No esta permitido el uso de material publicitario de marcas comerciales, salvo autorizacién
del Municipio, o en virtud de un evento que requiera dicha difusién en el lugar.

0) Solo serdn permitidas las intervenciones artisticas culturales que se hayan presentado en la
propuesta y que hayan sido debidamente aprobadas.

p) Todos los trabajadores que laboren dentro del area deben estar identificados con sus
respectivas credenciales y con contratacién laboral de acuerdo a la legislacién vigente.

q) Cualquier dafio o accidente que afecte a los trabajadores durante la prestacién de los
servicios sera de responsabilidad del duefio o representante legal del foodtruck.




7.- REQUISITOS DE PARTICIPACION

- Persona natural o juridica.

- Participantes deberan dar cumplimento a las exigencias sanitarias y/o legales propias del rubro.
- Chilenos o extranjeros con documentacién al dia mayor de 18 afios.

- Presentar copia de la Cédula de identidad por ambos lados. El documento debe corresponder a
quien presenta la postulacién. En caso de que el oferente corresponda a una UTP, se deber4
acompaiiar cédula de identidad de cada uno de los representantes que la consitutyen.

- Contar con plan de vacunacién al dia, en virtud de los efectos post pandemia.

- Tener inicio de actividades en el Servicio de Impuestos Internos en Primera categoria. Verificable
con Certificado emitido dentro del plazo de postulacién. (En caso de las UTP, se deber4 acompafiar
cédula de identidad de los representantes de quienes la componen).

- El mévil deberd contar con permiso de circulacién vigente y todas las condiciones de
funcionamiento de acuerdo a las exigencias de la normativa vigente.

8.- INAHABILIDADES PARA POSTULAR

No podran postular a la siguiente convocatoria de condiciones de arriendo, los usuarios que se
encuentren en la siguiente situacién:

a) Funcionarios y Autoridades Municipales.

b) Familiares de funcionarios municipales hasta el 3° grado de consanguinidad y 4° de afinidad.

¢) Usuarios que tengan deudas vigentes con la Municipalidad a la fecha de postulacién
(Patentes, convenios y permisos).

d) Usuarios que tengan litigios pendientes con la Municipalidad o lo hayan tenido en el tiltimo
aiio contado desde la fecha de publicacién de la presente convocatoria.

e) No presentar multas impagas por concepto de infracciones a la Ley de Alcoholes y/o rentas
municipales.

Las inhabilidades especificadas en las letras a), b} ,c), y €), se acreditan con el Anexo D

9.- FORMA DE PAGO
El pago por obtener el arriendo de un sector de Playa Cavancha ser4 de un valor mensual y/o fraccién
proporcional de mes a pagar.

La forma de pago serd mensual anticipada, en dinero efectivo. El primer pago debera efectuarse 100% al
contado en dinero efectivo al momento de la firma del contrato de Arriendo. El pago correspondiente a
los meses posteriores debe realizarse los dias 10 de cada mes.

El arrendatario incurrird en un recargo de 1% diario sobre el valor arriendo mensual a pagar y/o por

fraccién de mes (segiin corresponda) a la municipalidad por pago fuera de plazo. Este tipo de recargo
deber4 ser controlado y supervisado por la Unidad Técnica.

El documento de pago se emitiri en el Departamento de Rentas Municipales para su tramitacién en
Tesoreria Municipal.

10.- PUBLICACION DE LOS ANTECEDENTES

Los antecedentes de las presentes Condiciones de Arriendo, se encontraran disponibles en el sistema de
informacién de la pagina de la llustre Municipalidad de Iquique www.municipioiquique.cl para su posterior
descarga, o podran ser retiradas en las dependencias de SECOPLAC (Serrano #134, Edificio Consistorial,
torre cerro, 6to piso). El Link directo de las condiciones y el detalle de las fechas involucradas en el proceso

(calendario), sera publicado en www.municipioiguique.cl.

11.- PLAZOS PARA PUBLICACIONES, CONSULTAS Y ACLARACIONES

En caso de existir consultas, éstas se recibirdn por escrito, dirigidas a la SECRETARfA COMUNAL DE
PLANIFICACION (SECOPLAC), ubicada en Serrano N°134, sexto piso, torre Cerro, edificio Consistorial y sera
esta misma unidad la encargada de entregar las respuestas a dichas consultas. Las fechas de realizacién de
consultas y de entrega de respuestas, se publicarin en el inserto mencionado en el punto N°10 de las
presentes condiciones de arriendo (calendario).

Cabe recordar que las aclaraciones a las consultas (si estas existieran) deberan retirarse personalmente o
descargarlas de la pagina web oficial de la municipalidad de Iquique www.municipioiguigue.cl. El
documento sera valido para anexarlo a los antecedentes y entregarlo dentro de los “Documentos Anexos”
de la propuesta, firmadas por el oferente. Estas aclaraciones pasaran a ser parte de la propuesta.




12.- FECHAS DE POSTULACION

Calendaric de las CONDICIONES DE ARRIENDO DE ESPACIOS PARA DESARROLLAR LA ACTIVIDAD DE
FOODTRUCK EN 04 SECTORES DE PLAYA CAVANCHA DURANTE EL PERIODO ESTIVAL ANO 2022-2023

[DESCRIPCION IFECHA ILUGAR

IPublicacién de lagDesde el 21 de noviembre d .municipioiquique.cl
condiciones de arriendo. 022.

Visita a terreno, opcional ~ [Miércoles 23 de noviembre d laya Cavancha, sector letras dej

2022, a las 10:00 Hrs. quigue.

{Plazo de consultas. {Desde las 8:30 horas del 21|Se recibiran las consultas por escrito
noviembre hasta las 13:30 horasien las dependencias de SECOPLAQC
del 25 de noviembre 2022. (Serrano N° 134, sexto piso, Torre

Cerro, Edificio Consistorial).

[Plazo de respuestas. [Desde las 12:00 hrs hasta lasSe retiran en las dependencias de
13:30 hrs del dia lunes 28SECOPLAC (Serrano N° 134, Sexto
noviembre 2022. Piso, Torre Cerro, Edificio

Consistorial).

[Recepcién de las ofertas. Hasta las 13:30 horas del juevesEn las dependencias de SECOPLAC

01 de diciembre de 2022. (Serrano N° 134, Sexto Piso, Torre
Cerro, Edificio Consistorial) y segtin lo

indicado en el punto 7.1 de las
Condiciones de Arriendo.

Nota: las condiciones de arriendo podran ser descargadas en forma gratuita desde el portal de la Ilustre
Municipalidad de Iquique, www.municipioiquique.cl, desde el 21 de noviembre de 2022, ademds podran
ser retiradas desde las dependencias de SECOPLAC, desde las 08:30 horas, hasta las 13:30 horas., hasta el
25 de noviembre 2022.

13.- DE LA PRESENTACION DE LAS OFERTAS
Las ofertas presentadas serdn aceptadas o rechazadas, dependiendo si contiene toda la documentacién
requerida en los puntos N°13.1, 13.2 y 13.3 de las presentes condiciones y en la forma allf solicitada.

13.1.- ENTREGA DE LAS OFERTAS

Las ofertas estaran dirigidas a la Ilustre Municipalidad de Iquique y debera ser entregadas en un sobre
sellado, en la oficina de SECOPLAC, ubicada en Serrano N°134, sexto piso, torre Cerro, edificio Consistorial,
en el dia y hora que se establezca en el calendario de la propuesta (Punto N°10). Para la recepcién de las
ofertas, estas quedaran registradas en un “Acta de Recepcién de Ofertas”, la que deberén suscribir todos
los participantes.

No se recibirdn sobres de oferta después de la hora seiialada.

Los sobres deberan contener la siguiente glosa:
- Condiciones de arriendo de espacios para desarrollar la actividad de foodtruck en 04 sectores
de playa cavancha durante el periodo estival afio 2022-2023
- Nombre completo o Razén Social del oferente.

Constituyen la Oferta los siguientes antecedentes:
a) Los Documentos Anexos A, B
b) La oferta Econémica. Anexo C

13.2 Documentos que se deben incluir como Documentos Anexos

a) ldentificacion completa del Oferente indicando nombre, RUT, domicilio, correo electrénico (segiin
formato tipo entregado en Anexo A).

b) Documento firmado en que se acredite la aceptaci6n de las condiciones, por parte del oferente,
(segiin formato entregado en Anexo B).

¢} Adjuntar copia de contratos, permisos, patentes que acredite su experiencia en ferias o eventos
gastrondmicos (Ramada, Tambo Andino, ATOTA, Festividades Religiosas como Fiesta de la Tirana,
San Lorenzo, etc.) o en el rubro de Restaurant. Si es que contara con ello,

d) Copia firmada por el oferente, de las aclaraciones a las consultas realizadas por los proponentes
(si éstas existieran). Remitase al punto 11 de las presentes condiciones.




e) Declaracién Jurada Simple Anexo D)

13.3 Documento que debe incluir como Oferta Econémica
Carta oferta de las condiciones de Arriendo, (segiin formato entregado en Anexo C).

Los proponentes que no cumplan con uno o mas de los antecedentes indicados anteriormente en los
puntos 13.1, 13.2 y 13.3, podran eliminarse inmediatamente del proceso de evaluacion, quedando en
poder de la Comision todos los documentos presentados.

14.- DE LA EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas la efectuarid una Comisién Evaluadora conformada por el Director de
Secretaria Comunal de Planificacién, el Director de Administracién y Finanzas, el Director de Asesoria
Juridica y Director de la Unidad Técnica o quienes éstos designen.

14.1.- Pauta de Evaluacién de las Ofertas
Todas las ofertas habilitadas seran analizadas aplicando los siguientes parametros de evaluacién, con la

correspondiente ponderacién porcentual que se indica a continuacién, asi se elegirdn la mejor oferta en
cada item, al aplicar los siguientes criterios de evaluacién:

CRITERIOS DE EVALUACION PONDERACION (%)
Oferta Econémica 60
Oferta Técnica 40

14.1.1.- Oferta Econémica - Ponderacién: 60 %

La Oferta econ6mica més alta obtendra 100 puntos y para las siguientes se aplicara la siguiente formula:
PUNTAJE OBTENIDO = (PE/PXI) x100
Donde PXI: Oferta econémica més alta ofrecida.
PE: Oferta econ6mica a evaluar.

NOTA: recordar que el valer minimo a postular, para el arriendo de un SECTOR 2 y 3 para el desarrollo de
la actividad de FOODTRUCK es de $2.000.000 .- y SECTOR 1y 4 es de $1.000.000.-

14.1.2.- Oferta Técnica - Ponderacién: 40 %

Se evaluara la experiencia que el oferente ha tenido en ferias o eventos gastronémicos (Ramada, Tambo
Andino, ATOTA, Festividades Religiosas como Fiesta de la Tirana, San Lorenzo, actividades municipales,
etc.) o en el rubro de Restaurant, corroborados con la presentacion de copias de contratos, permisos,
patentes, certificados que el oferente haya adjuntado en su propuesta.

Experiencia del Oferente PUNTAJE

A mayor cantidad de contratos, permisos, patentes presentadas para acreditar la | 100
experiencia.

Al siguiente ... 80
Al siguiente ... 60
Al siguiente ... 40
Al siguiente ... 20
Al siguiente ... 0 No presenta 0

14.1.3.- Ante una igualdad de puntaje en la evaluacién final de las ofertas, se desempatara de la siguiente
forma:

12 por mayor Oferta Econémica.
2¢ por mayor puntaje en Oferta Técnica, especificamente la acreditacion de la Experiencia del
Oferente.

Si ain persistiese la igualdad con la aplicacién de los criterios para determinar la adjudicacién en caso de
empate, la llustre Municipalidad de Iquique adjudicara al oferente que primero haya ingresado su oferta,
de acuerdo al Acta de Recepcién de Oferta.




Secoplac, comunicara por medio de la publicacién en la pagina web oficial de la Ilustre Municipalidad de
Iquique www.municipioiguigue.cl, los antecedentes de la evaluacién y Decreto Alcaldicio correspondiente
el resultado de la adjudicacién.

NOTA:

El oferente debe tener en claro que solo se le adjudicar3 el arriendo de un UNICO SECTOR, por lo tanto, si

resenta ofert is de un sector y resultase adjudicado e as de uno, se cederi a revisar su
ranking de preferencia (Indicado en su Carta Oferta, Anexo C). elisiéndose uel que aparezca como

PRIMERA PREFERENCIA segiin suranking y se procederd a eliminar el resto de sus ofertas en los sectores

0 espacios.

En caso de que ocurriera lo indicado en el inciso anterior y al eliminar las ofertas restantes, en dichos
locales se asumird como adjudicado al segundo mejor evaluado y en caso que este también resulte

eliminada su oferta porque se encuentre en la situacién descrita en el parrafo anterior. se continuara con

el siguiente y asi consecutivamente, con el fin de velar que al proponente se le adjudigue solo un sector o
espacio, en el caso de no quedar mds oferentes, éste ITEM sera declarado DESIERTO

15.- DE LA ADJUDICACION

El adjudicatario de la presente condicién de arriendo se elegira entre los solicitantes que, habiendo
cumplido todos los requisitos sefialados, presenten las ofertas mas convenientes para la Ilustre
Municipalidad de [quique en cada uno de los sectores. (tomando en cuenta lo indicado en la nota del punto
anterior)

La Comisién Evaluadora de la propuesta evaluari cada una de las ofertas de acuerdo a los criterios de
evaluacion, elaborara un Informe, recomendando las adjudicaciones o los rechazos de las propuestas
conforme a las presentes Especificaciones Técnicas y previo andlisis e informe de las ofertas por parte de
la Unidad Técnica.

La comisi6n evaluadora estard compuesta por el Director de Secretarfa Comunal de Planificacién ; Director
de Administracion y Finanzas; Director de Asesoria Juridica; Director o Jefe de la Unidad Técnica, o de
quienes ellos designen.

La Comisién Evaluadora no aceptars, ofertas con errores u omisiones, esta situacién implica que el (los)
oferentes puedan quedar FUERA DE LA EVALUACION en 1a etapa de evaluacién técnica.

Elmunicipio podra declarar, desierto, o adjudicado el local, o declarar inadmisibles las ofertas presentadas
en el local, si estin no cumpliera con lo estipulado en las presentes bases. El Municipio emitira el
respectivo decreto Alcaldicio, indicando el resultado de Ia propuesta e identificando los oferentes
adjudicados en cada local.

16.- DEL CONTRATO
16.1.-. Formaran parte del contrato:
a) Las presentes condiciones y sus especificaciones técnicas
b) Los antecedentes presentados por el oferente adjudicado.
c) Cualquier otro antecedente o cliusula que la I. Municipalidad de Iquique, considere necesario
para su perfeccionamiento.

La notificacién de los adjudicados se realizara a través del correo electrénico y/o niimero teléfono indicado
en el “Anexo A", dicho lo anterior es de exclusiva responsabilidad del oferente entregar informacion
fidedigna para la notificacién.

16.2.- Una vez notificada la adjudicacién de la condicidn de arriendo, el proponente tendra un plazo de 02
dias hébiles para la entrega de los antecedentes indicados a continuacién:
a) Comprobante de pago del arriendo, que corresponde a la orden de ingreso emitida por Rentas
Municipales pagada en Tesoreria Municipal, segiin lo estipulado en su Carta Oferta.
b) Entregar la Carta de compromiso de Fiel Cumplimiento. (Remitase al punto 17)
c) Estado de situacién de deuda, con el objetivo de verificar que los futuros arrendatarios no

tengan deudas pendientes con la Municipalidad de Iquique.

Estos deberan ser presentados en SECOPLAC, ubicado en el sexto piso de la torre Cerro del Edificio
Consistorial (Serrano #134- Iquique). En caso que el adjudicado no presente dichos antecedentes dentro
del plazo requerido, se dejara sin efecto la adjudicacién, todo ello por simple resolucién administrativa,
procediéndose a Readjudicar al siguiente oferente indicado en la tabla de evaluacién.




Se entenderan incorporados al contrato toda la normativa aplicable a esta materia, asi como todas las
normas de probidad y transparencia vigentes.

16.3.- Término del Contrato
El contrato de arrendamiento se podra terminari por las causas siguientes:
a) Cumplimiento del plazo por el que se otorgé el arriendo.
b} Mutuo acuerdo entre el Municipio y el arrendatario.
¢) Por incumplimiento grave del contrato, entendiéndose como incumplimiento grave
- La existencia de tres o mas multas por infracciones establecidas en el numeral 20. MULTAS, letras
a) y b}, (se podra poner término anticipado al contrato)
- Abandono de un foodtruck, entendiéndose por esto, que el vehiculo permanezca cerrado por mas
de 5 dias en el lugar, sin causa justificada, ni permiso correspondiente. (se podréd dar término
anticipado al contrato)

La Unidad Técnica serd la encargada de fiscalizar y de informar la ocurrencia de alguna de estas causales
al Sr. Alcalde, quien, previo informe de la Direccién Juridica, dictara un Decreto Alcaldicio fundado que
dispondra el término del contrato, segtin sea el caso, de conformidad al articulo 46 de la ley 19.880, el cual
podra publicarse en la pagina web oficial de la municipalidad de Iquique www.municipioiquique.cl a mas
tardar al dia siguiente habil de que se encuentre totalmente tramitado (cursado por Direccion de Control)

17.- CARTA DE COMPROMISO PARA CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Segiin lo estipulado en el punto 16.2 de las presentes bases, el adjudicatario debera presentar una carta
mediante Ia cual se garantice el cumplimiento total e integro de todas las obligaciones derivadas del
contrato.

18.- PLAZO DE ARRIENDO

El periodo del arriendo comprende desde la suscripcién del ACTA DE ENTREGA DE LAS IN STALACIONES,
la que se realizara el dia 13 de diciembre, entre el oferente adjudicado y la llustre Municipalidad de Iquique,
hasta el 31 de marzo de 2022.

Elinicio de la explotacion de las instalaciones comenzara a regir desde el momento que se haga la entrega
de las instalaciones por parte de la Unidad Técnica respectiva, para lo cual se levantara un “ACTA DE
ENTREGA DE LAS INSTALACIONES”, la que sera notificada mediante correo electrénico institucional, si el
arrendatario adjudicado no suscribe el Acta de Entrega de las Instalacién dentro de la hora y fecha acordada
con el LT.S, la llustre Municipalidad de Iquique podr4 proceder al termino administrativo del contrato por
incumplimiento.

Serarequisito que el arrendatario cuenta con el comprobante de pago de arriendo del mes correspondiente,
la cual sera solicitado por el LT.S. al momento de la suscripcién del Acta de Entrega de las Instalaciones. El
no pago de arrendamiento sera causal para la no suscripcion del Acta y la Ilustre Municipalidad de Iquique
podra proceder al término administrativo del contrato por incumplimiento.

Junto con la suscripcién del Acta de Entrega de las Instalaciones, el I.T.S. en conjunto con el arrendatario
adjudicado levantard un Acta de Inventario, en las cuales se detallardn las condiciones y elementos
(griferias, sanitario, duchas, etc) con la que cuenta la instalacién arrendada.

19.- DE LAS OBLIGACIONES DEL ARRIENDO
Sin perjuicio del fiel, oportuno y estricto cumplimiento de las obligaciones impuestas al arrendatario, éste
responderi directa y exclusivamente por sus incumplimientos, si los hubiera, hasta la fecha de extincién de
los contratos.
Adicionalmente, el arrendatario respondera por todos los dafios y perjuicios que se causaren a terceros,
producidos durante el desarrollo del servicio.
Especificamente, sus obligaciones son:
1) Pagar a la municipalidad, previo a la firma del contrato, el monto del arriendo ofertado en su oferta
econdmica.
2) Deberd cumplir cabalmente con lo indicado en las presentes condiciones de arriendo,
especificaciones técnicas y con lo ofertado.
3) Deberd cumplir con toda la normativa de salud, seguridad e higiene que indique la normativa
pertinente al servicio brindado.

Por el solo hecho de participar del proceso descrito en la presente convocatoria, se entiende que el
participante conoce, acepta y esta conforme con todas las condiciones y exigencias establecidas en esta




20.- DE LAS RELACIONES ENTRE EL ARRENDATARIO Y LA I. MUNICIPALIDAD DE IQUIQUE
1) Relacién entre el arrendatario y la Municipalidad
Toda comunicacién y relacién entre el arrendatario y la Municipalidad se canalizara a través la Unidad

Técnica, quien velard directamente por la correcta explotacién del arriendo y en general, por el
cumplimiento del contrato.

21.- MULTAS
a) Elarrendatario incurrird en una multa de 1 U.T.M por los siguientes conceptos:
¢ Por cada dia de Interrupcion total o parcial del servicio sin previa autorizacion de la Municipalidad.

* Por cada dia de atraso en comenzar el servicio considerando como dia de partida el 15 de Diciembre
del afio 2022.

b) Elarrendatario incurrird en una muita de 0.2 U.T.M por los siguientes conceptos:

* Por no comenzar la atencién al piiblico a las 11:00 horas. Esta multa se aplica por cada hora de
retraso.

e Por el no cumplimiento de las obligaciones establecidas en las presentes condiciones y contrato,
tales como; mantener un buen trato y calidad de servicio (atencién del cliente); aseo, mantencién y
conservacion del sector arrendado; higiene y limpieza del personal y contar con libro de sugerencias
y reclamos. Esta multa se aplica por cada incumplimiento detectado.

21.1.- Procedimiento de aplicaciéon de multas

En el caso de infracciones del arrendatario a sus obligaciones y a lo dispuesto en el contrato, condiciones de
arriendo, sus anexos y demas documentos que emanen de la misma, y que se encuentran detalladas en los
puntos anteriores, la Unidad Técnica, debera emitir un acta de multa en que conste - a lo menos - la causa
y monto de la multa a aplicar, la que debera ser notificada al arrendatario personalmente, por carta
certificado o por correo electrénico indicado en su Anexo A, dentro del plazo de 5 dias habiles contados
desde la emision del acta de multa.

Notificada el acta de multa por la Unidad Técnica, el oferente adjudicado, podra apelar a la Autoridad
Edilicia, por escrito de dicha acta de multa, presentado su apelacion en la Oficina de Partes Municipal,
dentro del plazo de 05 dias habiles, contados desde la fecha de notificacién, debiendo el apelante,
igualmente hacer llegar una copia de su presentacion a la Unidad Técnica del contrato en igual plazo.

Presentada la apelacién por parte del oferente adjudicado, la IMI tiene el plazo de 10 dias hébiles para
resolver la apelacion. Es facultativo de la Autoridad Edilicia, solicitar informe a la Direccién de Asesoria
Juridica por estas materias y podra resolver sin ellos o si habiéndolos pedidos, éstos no fueron evacuados.
En caso que la IMI no se pronuncie, dentro de plazo indicado, se entender4 que la apelacién interpuesta por
el arrendatario, ha sido rechazada de pleno derecho. Para el evento de no existir apelacion de la empresa
contratada, la multa cursada en el acta deber3 ser aplicada por Decreto Alcaldicio.

Las multas una vez resueltas, seran aplicadas mediante el Decreto Alcaldicio respectivo, que rechaza las
apelaciones del oferente adjudicado, o por no haberse pronunciado el Autoridad Edilicia, dentro del plazo
que tenia para hacerlo, deberan ser pagadas por el arrendatario dentro de los 30 dias siguientes a la fecha
de su notificacién, sea personalmente, carta certificada o correo electrénico indicado por el oferente,

22.- OTRAS CONSIDERACIONES

a) Toda divergencia que surja entre las partes acerca de la interpretacion, ejecucion, cumplimiento o
aplicacién de cualquiera de las cliusulas de los contratos, ser resuelta por la Direccién de Asesoria Juridica
de la Municipalidad.

b) Para todos los efectos legales y contractuales derivados de este proceso, tanto los oferentes como el
municipio, fijaran domicilio en la ciudad de Iquique, sometiéndose a la jurisdiccién de sus tribunales.
Respecto del arrendatario, y mientras rija el contrato, su domicilio serd el indicado en el Anexo A:
Identificacién del proponte.

Sin perjuicio de lo anterior, la I. Municipalidad de Iquigue se reserva el derecho de demandar directamente
en el lugar en que los oferentes tengan alguna sede, sea en Chile o en el extranjero.
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ANEXO 1

PLANOS DE PLAYA CAVANCHA Y UBICACION DE LOS 4 SECTORES

Sector 1: Costado del Edificio Atalaya
Sector 2: Playa Inclusiva

Sector 3: Choza Salvavidas

Sector 4: Geiser
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Agua:

ANEXO 3

ESPECIFICACIONES TECNICAS HABILITACION Y FUNCIONAMIENTO

Cada Foodtruck debe autoabastecerse y ser auténomo en su consumo de agua.

Energia eléctrica:

Utilizar generadores insonoros.

Todos los electrodomésticos y equipos eléctricos, zapatillas eléctricas y demas
materiales, deberan contar con sello SEC para su funcionamiento o estar en
condiciones seguras para su uso.

TE 1, certificada por técnico en terreno.

Servicios Sanitarios:

Disponer de bafios quimicos con lavamanos méviles para los usuarios.

Aseo:

- Foodtruck permanentemente aseado, manejo de residuos de acuerdo a la exigencia en
las condiciones de arriendo. Evitar la acumulacion de basura en el sector y sus
inmediaciones.

- No botar percolados, aceites ni aguas grises en la playa, solo en los contenedores
dispuestos para estos fines en el foodtruck o carro.

- Prohibido utilizar los basureros dispuestos en el sector para el publico en general

- Desechos reciclables deberan ser separados en contenedores diferenciados o
entregados a grupos ligados a economia circular o recicladores.

- Al término del contrato, el espacio asignado debe ser entregado limpio y libre de todo
tipo de desperdicios, basuras, escombros o enseres.

Seguridad:

Contar con extintor de acuerdo a las especificaciones contenidas en las condiciones de
amriendo.

Los cilindros de gas a utilizar podran ser de hasta 15 kilos, las mangueras deben ser
certificadas.

El expendio de bebidas y alimentos se debera realizar en envases semi rigidos,
desechables o utensilios que cuenten con la debida limpieza y sanitizacion para su
reutilizacién.

Higiene de alimentos y establecimiento:

Los foodtruck o carros, su equipamiento y utensilios deberan mantenerse en buen
estado, limpios y ordenados.

Los desechos deberan retirarse de las zonas de trabajo cuantas veces sea necesario,
manteniendo siempre limpia y aseada la zona.

Para impedir la contaminacién cruzada de los alimentos, todo equipo y utensilios
deberan mantenerse debidamente protegidos después de limpiarse y desinfectarse.
Deberan tomarse medidas y precauciones adecuadas para impedir que el alimento se
contamine cuando el espacio, el equipo y los utensilios se limpien o desinfecten con
agua y detergente o con desinfectantes.
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- Se prohibe la mantencion de plaguicidas u otras sustancias toxicas que puedan
representar un riesgo para la salud, en las zonas de produccion, elaboracién y
almacenamiento de alimentos.

- No debera almacenarse en la zona de manipulacién de alimentos ninguna sustancia u
objeto que pueda contaminar los alimentos.

- En la elaboracién de alimentos solo deberan utilizarse materias primas e ingredientes
en buen estado de conservacion e identificar su procedencia, mantener la cadena de
frio en los casos que corresponda.

- El flujo del personal y de materias primas en las distintas etapas del proceso, debe ser
ordenado y conocido por todos los que participen en la elaboracion, para evitar
contaminacién cruzada.

- Todo el equipo que haya entrado en contacto con materias primas o con material
contaminado debe limpiarse, desinfectarse y verificarse en el grado de limpieza antes
de entrar en contacto con productos terminados.

- Enla manipulacién de los alimentos sélo debera utilizarse agua de calidad potable.

- Los productos terminados deberan almacenarse y transportarse en condiciones
adecuadas de temperatura y humedad que garantice su aptitud para el consumo
humano.

- Toda area de manipulacién de alimentos debe contar con piso lavable.

Higiene del Personal:

- Todas las personas que manipule alimentos debe recibir una instruccion adecuada y
continGa en materia de manipulacion higiénica de los mismos e higiene personal.

- Cualquier persona que trabaje en el espacio debera mantener un estado de salud que
garantice que no representa riesgo de contaminacion de los alimentos que manipule, ni
amenaza para el publico en tomo a contagio por virus, especificamente COVID,
influenza, o enfermedades respiratorias, por lo que todo personal debe mantener su
plan de vacunacion al dia.

- El personal que manipule alimentos no debera atender pagos de publico ni realizar
tareas que puedan contaminar sus manos y ropas de trabajo.

- El personal que manipula alimentos debera llevar ropa protectora, tales como cofia o
gorro que cubra la totalidad del cabello y delantal. Estos articulos deben ser lavables, a
menos que sean desechables y mantenerse limpios.

- El personal que manipula alimentos debera lavarse y cepillarse siempre las manos
antes de iniciar el trabajo, inmediatamente después de haber hecho uso de los servicios
higiénicos, después de manipular material contaminado y todas las veces que sea
necesario.

- Sise utilizan guantes, estos deben estar en perfectas condiciones de limpieza e higiene.
No se podran usar objetos de adornos en las manos si se manipulan alimentos.

- Prohibido queda a quienes manipulen alimentos: comer, fumar, masticar chicles o
realizar otras practicas antihigiénicas.
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ANEXO A: IDENTIFICACION DEL OFERENTE

CONDICIONES DE ARRIENDO DE ESPACIOS PARA DESARROLLAR LA ACTIVIDAD DE FOODTRUCK EN 04
SECTORES DE PLAYA CAVANCHA DURANTE EL PERIODO ESTIVAL ANO 2022-2023

NOMBRE O

2L

REPRESENTANTE

UTURED AT 5505030404553t 45555583858 S R s

CORREO ELECTRONICO ..ottt

FIRMA

IQUIQUE,
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ANEXO B: CARTA COMPROMISO
(DECLARACION JURADA SIMPLE)

YO:

RUT:

DOMICILIADO EN:

CIUDAD:

REPRESENTANDO A:

DECLARO BAJO JURAMENTO QUE;:

He estudiado las CONDICIONES DE ARRIENDO DE ESPACIOS PARA DESARROLLAR LA ACTIVIDAD DE
FOODTRUCK EN 04 SECTORES DE PLAYA CAVANCHA DURANTE EL PERIODO ESTIVAL ANO 2022-2023, las
cuales, declaro conocer y aceptar en todas sus partes.

¢ Son auténticos todos los antecedentes acompaiiados, a la presente postulacién de arriendo

¢ Declaro que puedo dar cabal cumplimiento a los requerimientos asociados a las presentes
condiciones.

* Por lo anterior, me comprometo a dar cabal e integro cumplimiento a todas las obligaciones
derivadas del contrato relacionado con las CONDICIONES DE ARRIENDO DE ESPACIOS PARA
DESARROLLAR LA ACTIVIDAD DE FOODTRUCK EN 04 SECTORES DE PLAYA CAVANCHA DURANTE
EL PERIODO ESTIVAL ANO 2022-2023

Sin otro particular, saluda atentamente Ud.

-----------------------------------------------------------------------

IQUIQUE,
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ANEXO C: CARTA OFERTA

SR. ALCALDE

1. MUNICIPALIDAD DE IQUIQUE
PRESENTE.

KDDL EEITE ST VO] 5550355050065 0355550050 5855558Hm et o 288444 o8 4448 T844SR RO SRR

Rut: .. ., participante en el proceso de seleccién para CONDICIONES DE ARRIENDO DE ESPACIOS
PARA DESARROLLAR LA ACTIVIDAD DE FOODTRUCK EN 04 SECTORES DE PLAYA CAVANCHA DURANTE EL
PERIODO ESTIVAL ANO 2022-2023, acompario la(s) siguiente(s) oferta(s)

* Oferta sector N°1

El Valorde: § (Recordar que el minimo a ofertar es de $1.000.000.-)

« Oferta sector N°2

El Valor de: §..........c.cceceseevee.n. (Recordar que el minimo a ofertar es de $2.000.000.-)

e Oferta sector N°3

El Valor de: §............ccsuersesee.. (Recordar que el minimo a ofertar es de $2.000.000.-)

o Oferta sector N°4

El Valorde: $.....coovcecniencne (Recordar que el minimo a ofertar es de $1.000.000.-)

Nota: Usted podra presentar las ofertas que desee y no olvidar que, si usted presenta oferta por mas de un
local, deber4 indicar el ranking de preferencia:

RANKING:

1er lugar: sector N°.......cco..u.
2do lugar: sector N°........cuuvme
3er lugar: sector N°......cuu....

4to lugar: sector N°...............

----------------------------------------------------------------------

IQUIQUE,
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ANEXO N°D: DECLARACION JURADA SIMPLE

YO,

RUT:

DOMICILIADO EN:

CORREO ELECTRONICO:

CIUDAD:

REPRESENTANDO A:

DECLARO BAJO JURAMENTO QUE:

.- No soy Funcionario ni Autoridad Municipal.

-~ No tengo, relacién de parentesco con funcionarios ni autoridades del municipio de Iquique hasta el 3°
grado de consanguinidad y 4° de afinidad.

~ No tengo, deudas vigentes con la Municipalidad a la fecha de mi postulacién (Patentes, convenios,
permisos y multas).

- No tengo litigios pendientes con la Municipalidad de Iquique y no los he tenido en el tiltimo afio contado
desde la fecha de publicacién de la presente convocatoria.

FIRMA

IQUIQUE,
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